VAPAA JULKAISTAVAKSI

Riihim&en Vihreiden kannanotto 18.11.:

IImastoty® alkaa ruokalautaselta

Riihimaen Vihreat kummeksuvat tietoja, joiden muk&iihiméen kouluissa
tarjotaan Kiinasta pyydettya kalaa ja Brasiliass#dttua broileria.
Aamupostissa pari viikkoa sitten julkaistu uutiresoittaa ettei kaupungin
julkisissa hankinnoissa huomioida riittvasti edinvikkeista ja niiden
kuljetuksista aiheutuvaa ymparistokuormitusta.

Miten on mahdollista ettei maataloustuotannoltammipuolisesta Hameesta saada
l&hiruokaa lounaspoydalle? Nyt olisi korkea aikg&ia tamé epakohta
suosimalla tuotteita, joiden ymparistokuormitusnoahdollisimman pieni.

Riihimaen Vihreat suosittelevat viikoittaisen ymigéipaivan kayttoonottoa
kunnan ruokaloissa. Ymparistopaivana ruokaloisksi tarjota ainoastaan
luomutuotteita ja lahiruokaa. Myds muina paivinbsikiinnittdd huomiota
elintarvikkeiden ja niiden kuljetusten aiheuttamgarparistokuormitukseen.

Kasvisruoan lisddminen joukkoruokailussa voi mégkisti pienentdd kunnan
ekologista jalanjalkea. Eldainkunnan tuotteiden ka@aminen kasviksilla vahentéaa
kasvihuonekaasupaastoja, eroosiota ja vesistoj@vogymista. Kotimaiset
kalat, lohta lukuun ottamatta, ovat ympériston kdtanviisas valinta.

Pienin luonnonvarojen kulutus on kotimaisilla juksila ja perunalla sekéa
ulkona kasvatetuilla hedelmilla ja luonnonmarijailla

Monipuolisen, ravitsemuksellisesti tasapainoiseadallisen ruoan
valmistamiseen tarvitaan motivoitunut ja ammatiiiaien henkilokunta.
Keittidiss& energian kayttoon ja jatteisiin liittyvympéaristdasioihin on jo
kiinnitetty huomiota.. Tata ty6ta on tarpeen jatkddankilokunnalle tulee
varata riittdvasti resursseja ja aikaa perehtyd@mfbasioihin seka niiden
huomioon ottamiseen kaytannon tydssa, Riihiméaemedihsuosittelevat.
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